INNEHALLS -
F

ORTECKNING

ARRANGEMANGIFESTLOKALER
MATLAGKINGSKVALL

. FRUKDST

EMORGASAR
SALLADER

. PAIER

COCKTAILTILITUGG & TAPAS

FORRATTER
FISK
CEQTTVILT

TILL MATEN/DESSERTER

. VEGETARISK

. BROLLOP

ERGLLOR
PORTIONSTALLEIRAR
COCKTAIL-PLOCKBLUFFEER

. BUFFEER
. BUFFEER

TEMABLERELR

 TEMABUFFEER
SBUFFEMENY
_BUFFEMERY

- BESTALLNINGAR

FRUKQST

Kaffe eller te,

socker, mjolk,

skink- och ostfralla.
35:-

Kaffe eller te,

socker, mjolk,

apelsinjuice,

skink- och ostfralla,
40:-

Kaffe eller te,
socker, mjilk,
apelsinjuice,
nykokta dqgq,
apelsinrarmelad,
ost, skinka
ach nybakat brod.
65:-

Ostfralla med sallad
och gronsaker,
18-

FRUKOSTBUFFE

Kaffe eller te, socker, mjolk,
apelsinjuice, nykokta 4gqg,
prinskory, aggrdra,
fruktyoghurt,

tre sorters paldgg,
gronsaker och

nybakat brod.

T

HALSOFRUKOST

Kaffe eller te, socker,

mjolk, apelsinjuice,

Danskt fullkornsbrad,

valnotsbrod,

hemlagad baryoghurt,

smoathie, misli,

farsk fruktsallad, adelskinka,

farskost och grénsaksfat,
106:-

FRUKOSTTILLAGG

Nykokt dgg 8-
Fruktyoghurt 16:-
Fil och flingor 20:-

Farsk frukt 15:-
Marmelad 10:-
Croissant 20:-

Varm choklad 20:-
Farsk Fruktsallad  30:-
Smoothie 30:-

FRALLOR

0Ost- ach skinkfralla med sallad
och grinsaker.
20:-

Fralla med leverpastej, saltgurka,

sallad och gronsaker.
27-



BAGELS

ROKT LAX LATTROKT KALKONBROST VEGETARISK
Philadelphiaost, Philadelphiaost, vattenkrasse Philadelphiaost, ruccola,
sallad och tomat och paprika. soltorkade tomater och solrosskott
A5~ 40: 40:-

LUNCHSMORGASAR

PAMINI, CHIABATTA, BAGULTTER CLLER RAGRAGUETTER
Rakt lax, Philadelphiaost ach farskriven pepparol 65:- # Parmaskinka, mozzarella, pesto och ruccolasallad 65:-
Skagenrdra 60: » Ugnstekl thaikyckling 80:- » Kycklingréra 55:- « Kalkon, artfarskost och grénsaker 80:-
Brie, salami och druvor 65:- = Ost & skinka 55:-

LANDGANGAR

MORKT ELLER LIUST BROD. YALL S1AIV

LANDGANG DL LUXT
Kallrisk! fjordlax
Avocado med Skagenrdra,
Agghalva med l6jrom.

LANDGANG TVA
Lufttarkad Parmaskinka.
Kalkonbrist och farskosteréme.
Lantpaté med cornichons. Varmrokl laxréra med dill och citrorn.
Rosthill och polatissallad Rak- och avocadosallad. Skaldjurspaté med Grtagdrdssas
75:- Cambozola och druvor. Dessertost, kex och druvor

85:- 89:-

LANDGANG ETT
avad fjordlax med citron och dill.
Agg med rakor

WRAPS

VAL P& SPEMAT, CHIL) ELLER MAISTORTILIAS

ASIATISE KYCKLING MEXIEANSE KOTTFARS
Asiatisk kyckling, ris, isbergssallad, Tacofrast kottfars, majs, 16k,
tomat, gurka och wokade grnsaker, paprika, tomat och ishergssallad

VEGLETARISK
bergssallad, avocado, oliver, sol-
torkade tomater och grénsaker.

60:- 65:- 65:-

CMORSGASTARTOER

KOTT SKALDIUR & LAX
dnka, pepparot, adelost, leverpastej och bostongurka. Skagenrora, 16kt lax, avocado, dgqg och kaviar.

65:- 65:-

GREKISK TAROSTSALLAD

Fetaost, kalamataoliver och rédlok,

75:-

051- & SKINKSALLAD
Rokt adelskinka, ost,
radisor samt farsk spenat

56:-

ROSTRIFFSALLAD
Syltlok, adelost, pickles,
dpple och rostad ok

79:-

RAKSALLAD
Rakor, drtor,
sparris och agg

79:-

BIFE & NUDELSALLAD
Marinerad biff, sesamfion,
purjolok, vattenkastanjer, wokade
nudlar och gronsaker.

79:-

Sadek L A D EER

SALLAD, 1OMAT, GURKA OCH PAPRIKA

INGAR | SAMTLIGA SALLADER

KERAMIG PASTASALLAD
fjarilspasta med créme fraiche,
farska orter, salami
och cocktailtomater.

75:-

[HAILANDSK

KEYCKLINGSALLAD
med sweet chili,
minimajs och solrosskott.

79:-

PASTASALLAD HAVET
Rakor, farsk spenat, lime,
sparris, pasta och grona aliver.

i o

ORIEMTALISK SALLAD
Stekt kycklingfilé, couscous,
oliver, farsk bladspenat
och rostade gronsaker.

79:-

SKALDJUKSSALLAD
Rakar, kréftor,
sparris, agg, avocado
ach champinjoner.

79:-

ITALIENSK PARMASAILAD
Lufttorkad Parmaskinka,
kalamataoliver, soltorkade tamater,
mozzarella och ruccola

90:-

CEASARSALLAD MED
GRILLAD KYCKLINGEILE
Grillad kycklingfile, romansallad,
férsk parmesan, brodkrutonger
och Ceasardressing

95:-

VARA
DRESSINGAR

Thai chili
Ortagard
Rhode lsland
Blue cheese
Lime- & vitlok,

Balsamico-
vinaigrette,




T LLT e

PAJER
& TAPAS

EW STOR PAI FOR FYRA PERSONER,
58 (PERSON

TILLTUGG TAPAS SMITTAR & CANAPEER  29:-/ST
Krondillsdoftande kriftpa) med grevéost. Iotdristiss  po; Smordegsinbakad cliv (valj pa vitt eller morkt brod)
a och fetaost.  30:-
Chips 20:- Nordens kraftskagen.
- a : Tsatziki och lantbréd. 30:-
Vasterbotten- och skogssvampspaj. Chilinatter. 20: Skagenrdra ach dill.
g 3 Bruschetta med tapenade.  35:-- ch 3
Gialgrle nesaspitian gl s L evremousse med rostade valnotter.
ltaliensk paj med skinka, mozzarella, oliver och tomater. 25:- vitlok:och Lasilika SQ]'- Rakt rensteksrora med pepparnrot.
Baconlindade grissinipinnar. Grllade. marnerads Rakar med dill och citron.
Saflransdoftande skaldjurspaj med dill. 25:- gronsaker.  35:- Laxmousse med dill och citron
Tvd chokladdoppade jordgubbar 4
- Gurkstavar med Rokt lax med pepparotscréme.
! > chévreostdip.  35:- i 4
Kryddig mexikansk kéttfarspaj. Minipizzor med salami Kalix-lojrom med finhackad I6k.
? Vitloksmarinerade jumbooliver, "
i TTzzarella, Serveras | litet glas. 40 Brieost med druvor,
i 30:- ‘ ;
Norriandsk paj med rékt renstek, kantareller och brannvinsost. aft T Cambozola med paprika.
Smordegsknyten fylida Chlllmﬁrn;ierad Kcling
med farskost och lax. Wihba; 40.- Pa;makan:admed créme
3 ; ; ' soltorkade tomater.
Basilikadoftande mozzarella- och Parmaskinkpaj. 30:- Grillad chorizo p& pinne.  40:- P
Tre vegetariska varrullar Minipaj med rakor ach o "
mied thaichilichp s e COCKTAISPETT 29:/ST
Fransk ost- och skinkpaj med kvisttomater och dragon 40- Saltakare: mininotatisar Amerikanskt kycklingspett
Parmalindad parmesanost, med mojo rojo. 50+ med barbecuesds.
Vegetarisk paj med soltorkade tomater, oliver, zucchini, rostade pinjendtter och ruccola. A0 Tartar pa farsk tonfisk och lime Kyckling med sataysés.
Parmaskinka fylid med créme serveras pa rostad baguette.  55:- Lammfarsspett med tsatziki
pa soltorkade tomater, . . c
Rkt lax- och spenatpaj smaksatt med pepparrot och dill. 40- Ceasarsallad meq r]yvlad Scampispett med lime-
parmesan, serveras i litet glas. och vitloksdip.
55:- Ortfrast tigerraka med aioli.

Skaldjursallad serveras i egen skal.
Parmaskinka, melon och

Grinsakspaj med farsk spenat, fetaost och aliver,
b 5b:-
soltorkade tomater.

Chorizo och oliv.

Sesamfropanerat laxspett
med soya- och chilidip.

Exotiskt fruktspett
med férsk ananas, kiwi
och jordgubbar,

TILL PAJERMA SERYERAS
GRONSALLAD OCH VALFRI DRESSING




FORRATTER

Farskostfylld kycklingrulle, serveras pa ekbladssalladsbadd
samt basilikaolja och krutonger

89:-

Toast Skagen: Stekt brésdskiva med rdkor, majonas, dill och toppad med Itjrom
Parabol saffransdoftande fisk- och skaldjursgryta.
75~ Serveras med drtaioli och vitldksbrod.
¥ 155:-
Tapas variados: Guaccemole, marinerade oliver, lime- och chilirakor,

grillad zucchini och vitlokschampinjoner serveras i krus, Till detta serveras bréd
Skaldjurs-Wallenbergare serveras med hummersas, grdn sparris samt

75:- potatis- och palsternackspuré
140:-
Skargardstalliik: Léjromscanapé, matjesilltariar pa pumpernickel, Vasterbottenpaj,

gravad laxkuh med honungsenapssas, Skagenrora i tunnbréd.
Ugnsbakad fjordlax serveras med sds pa tomat och farska éirter samt parmesanrostad fankal ach ris,

85:- 165:-

Italiensk tallrik; Parmaskinka, bresaola, ort- och paprikasalami, grillade gransaker,

kalamataoliver, hyvad parmesanost ach ruccolasallad Halstrad rodingfile med kronariskockssas, lokfrasta kantareller och dillkokt farskpotatis

190:-
85:-
Grillad tonfisk pa ruccolabadd serveras med fruktsalsa och avocado Halstrad gosfilé serveras med ostronskiving, soltorkade tomater och gronsaksbearnaise
190:~

86:-
9 . 2 = P i Grillad halleflundra med vitvinssas, rotfrukts- och rédbetsragu samt kokt farsk tis.
Kall skaldjurstallrik: Skafdjursmousse, havskrafta, Smogenrakor, skaldjurstimbal & gl pofats
Serveras med aioli, citron och kuvertbréd, 195:-
90:- " ! =
Parmalindad marulk, serveras med primdrer,
rodvinssky och ruccolarisotto.

¥ | 1 pa pilgrimsmusslor.
imbal gjord pa pilg 199:-

serveras med Kalix-lgjrom, créeme fraiche & dillvinaigrette

90:-

Ananascarpaccio med smulad farost,
rostade pinjendtter, Parmaskinka och farskt fikon

90:-




K TTEFEY LT

Grillat kycklingbrast med rod pestosas, olivirasta gronsaker och purjolékspotatis

125:-

Biff Rydberg; Oxfilé, potatis och [0k serveras med dijonsenapscréme och dggula i tomat,

210:-

Pepparstekt flaskfile med cognacspetsad kantarellsds och vitldksdoftande potatisgratiang
195:-

Marinerat filéspett (oxfilé & flaskfilé) med barbecuesas, grillad majskolv, bakad potatis samt vitlokssmar.

210:-

Majskycklingfile fylld med soltorkade tomater serveras med dragonsas, varlok- och sparrisrisotto
145:-

Ugnsstekt lammytterfilé serveras med rodvinssas, couscous, sparris och chévreostcréme

190:-

Cognacsflamberad oxfilé serveras med gorgonzoladoftande murkelsas, drtfrasta gronsaker och rotfruksgratang.

229-

Parabol dubbelmarinerade oxfile serveras med wokade gronsaker, soya- och ingefarssas samt basmatiris
229:-
Helstekt kalvytterfile serveras med balsamicosky, Iokfrasta kantareller,
soltorkade tomater samt potatis-, zucchini- och fetaostkaka.

23%:-

Radjursfilé fylld med Visterbottenost serveras med
lingonsas, syltade svartrGtter samt potatis- och palsternacksmos

255:-

VEGETARISKT

FORRATTER

Tapastalink: Grillad zucchini, rostad paprika, vitloksmarinerade oliver,
tapenadefylld kronartsskocka och farostcréme pé rostat lantbréd.

75~
Nykokt gran sparnis med liten saflad pa qula cocktailtomater och réd basilika

75
VARMRATTER:
Pasta med ruccolapesto, grillad paprika, soltorkade tomater ach rostade pinjendtter
99:-
Couscousfylid paprika serveras med grillad aubergin och tsatziki,
99:-
Wokade gronsaker med rostade cashewndtter och basmatiris.
99:-
Zucchini piccata serveras med lokfrast portabellosvamp, tomats3s och saffransris
99:-
PORTIONSTALLRIK ELLER | BUFFEFORM:

Tomat- och mozzarelabakelse med griliad zucchini, spenat- och farskostrulle,
tapenadefylld kronartsskocka, pasta pesto med hyvlad parmesan, sparris och ruccolasallad.




TILL MATEN BROLL-OP

VAR SKALL JAG PLACERA SVARMOR?
Vira projektledare hjdlper er med att besvara liknande fragor och
planera ert livs viktigaste arrangemang — bréliopet

Gronsallad, 15:- PARABOLEN ROROR;
Tomat och loksallad. 21:- vdlj en av foljande:

Nybakat bréd, smér och ost. 18 Olivréra, pestofarskost, farskost med vitiok och Denna dag ar livets hojdpunkt - inget far g3 fel. Darfor kan ni tryggt lagga

(eller byt smér och ost mot en av vara roror) timjan, créme pé soltorkade tomater. ansvaret i vara hander. Vi kan hjalpa er med inbjudan, fotodraf, vett & etikett,
sk, vatten och l4t6l.15:- iokal, blommor, menyval mm — allt som behivs for att
Kaffe och te med tillbehor. 15:- just ert brollop skall bli unikt !
Kanelbulle, muffin eller wienerbréd. 18:-
TTLLFUGG
Parmesangratinerade pestosnittar
DESS ol
E R T E R Tvé chokladdoppade jordgubbar
35:-
Hemagjorda petit four, Kyld rabarbersoppa med Hallon- och passionfruktsorbet smardegsknyten fyllda med farskost och lax.
29 kardemummaglass och med farska bar och hyvlad vit 45:-
sima mandelbiskvier choklad. Bruschetta med tomat, vitlik & basilika,
79:- 79 45
Tryfflar: en mork och '
en vit chokladtryffel. Vit chokladmotusse med Minipaj med rakor och lime.
29 hallonsas och mandelflarn. Mardegstartiette fylld med 49~
75:- vaniljaréme i farska "af Parmalindad parmesanost,
serveras med hjortronsparfait. 49-.
Italiensk tryffeltarta 79 g
med moccagradde, Parmaskinka fylld med créme pa soltorkade tomater.
65 49

Parabolen dessertbuffé:

Lime- och vaniljpannacotta Tartar pa farsk tonfisk och lime serveras pa rostad baguette.

Parabolen Appelpaj med %

med blabar, Amarettomousse 45:-
hemlagad vaniljsas. med mandelskorpa,
65 médrk chokladtrytfel, J .
vit chokladtryffel samt COCKTAILCAMAPEER 46
Hallonpannacotta med exotiska frukler

Patabolen cheesecake
med rarorda bar.

69:-

anilimousse i chokladmussla.
Serveras med farska fikon.

69~
Mark chokladtarte med

dvinsmarinerade apelsinfiléer
och ldtvispad gradde,

67.-

kaneldoftande &ppelsallad
ach mandelskorpor

79:-

Lime- och vanilipannacotta i
aglas med farska blabar och en
liten chokladbrownie.

79:-

136

Parabolen kréftskagen.

Kalix-I6jrom med finhackad lik.

Chevremousse med rostade valnttter
Parmaskinka med créme gjord pa farskost och grna oliver.

Cambozola med kiwi, jordgubbe och druva.



BROLLOPSMENYER

Ananascarpaccio med smulad farost, rostade pinjendtter, Parmaskinka och farskt fikon.
Grillad halleflundra serveras med ostronskiviing, soltorkade tomater och grénsaksbearnaise.
Lime och vaniljpannacotta i glas med farska blabar och en liten chokladbrownie

445:-

Ex

Timbal gjord pa pilgrimsmusslor serveras med Kalix-lajrom, vispad créme fraiche och dillvinaigrette.

Helstekt kalvytterfilé serveras med balsamicosky, l6kfrasta kantareller, soltorkade tomater,
samt potatis-, zucchini- och fetaostkaka.

Hallon- och passionfruktsorbet med farska bar och hyvlad vit choklad.

415:-
k% x

Kall skaldjurstallrik: Skaldjursmousse, havskréfta, Smagenrakor, skaldjurstimbal.
Serveras med aioli, citron ach rosenbrod.

Radjursfilé fylld med Vasterbottenost serveras med lingonsés, syltade svartrotter samt
potatis- och palsternackstorn.

Mardegstartlette fylld med vanificréme samt farska bar serveras med hjortronparfait.

445:-

BROLLOPSTARTOR
Ett urval av vara brollopstartor:
Vit marsipan med rosor
Hallon- och passionsfruktsmousse
Exotiska frukter
Chokladmaousse
Prinsessa
Pris: 45:-/hit

GRILLAD ROSTBIFF

Rostad lak, pickles och
Parabol potatissallad.

109:-

THAIMARINERAD
KYCELINGFILE

Potatissallad, tomat- och l6ksallad.

108:-

KALLSKUREN TALLRIK ETT
Lattrokt kalkonbréist med apelsin.
Rostbiffpastrami med pickles.
Lantpaté med cornichons,
Ortmarinerad kycklingfilé.

Potatissallad med ricréme fraiche.

139:-

KALLSKUREN TALLRIK TVA

Lufttorkad Serranoskinka med
melon och olivsallad.

Helstekt kall flaskfile.
Citron- och rosmarinmarinerad
kycklingfilé.
Agghalva med rakor och dill,
Gravad lax med hovmistarsas.

Potatis ach fetaostsallad.

145:-

KRYDD- & ORTTALLRIK

Cajunstekt kycklingfilé
med tomat- och majssalsa

Rostbiffpastrami med pepperoni.
Limegravad fjordlax.
Oliv- och fetaostpaj.

Fransk potatissallad med
rodlak och kapris.

Guaccemole
149:-

DELIKATESSTALLRIK ETT

Helstekt kalvytterfilé med
ortmarinerade champinjoner.

fodpestomarinerad kycklingfilé.
Skaldjur & avocadosallad med lime.
ROkt faxrulle pa kawring.
Vegetarisk paj med rostade
pinjenétter och tuccola
Fransk potatissallad med
odlok och kapris
169:-

DELIKATESSTALLRIK T¥A

Kallrokt fiordlax med dill och citron.

Avocado med Skagenrtra.
Krafipaté med sikromssas.
Grillad rosthiff med potatissallad
Kraftstjartar pa spett.
Agghalva med I6jrom.
Cambozola med kex och druvor.

199:-

PORTIU NS -
FTALLRIKAR

ASIATISK TALLRIK
Limedoftande scampispet(.
Kycklingspett satay.

Sushi med lax och wasabi.
Sushi med raka och syltad ingeféra.
Rédcurrymarinerad biff.
Soyamarinerade nudlar
och wokade gréinsaker,

175:-

TALLRIK TOSCANA
Parmaskinka och malon
Malettisalami med oliver,

Grén sparris inlindad  bresaola.

Tomat-, mozzarella- och
basilikabakelse

Pasta pesto med hyviad
parmesan och pinjendtter.

Gargonzola och druvor.

175-




SNITTAR
Kalix-l6jrom med hackad rodik och dill.

Cambozola med kiwi, jordgubbe och druva.

Skagenrora.
Chevremousse med rostade valnétter.
Parmaskinka med creme gjord pa soltorkade tomater.

139:-

PLOCK ETT
Pizzaslice med salami, cliver och mozzarella.
Smbrdegsknyte med skinka och farskost.
Gurkskal med rokt laxtartar

Liten skaldjurssallad i egen skal.

139:-

PLOCK TVA
Ortmarinerade oliver.
Saltbakade potatisar med mojo rojo.
smatomater fyllda med avocado och rakor.
Rostad baguette med grén tapenade.

149:-

NEW YORK
Sesamiropanerad kyckling & la New York.
Californiarolls med lax ach gurka.
Miniwraps med sydamerikansk kottfarsfylining.
Bagels med Philadelphiaost, kalkonbréist och graslok.
Ceasarsallad med ortkrutong serveras i litet glas.

199:-

BT RTAELL -
BUFFEER

ASIATISK
Tre sorters sushi med wasabi och syltad ingeféra.
Résdeurrymarinerad biff och nudelsallad i liten skal.
Vegetariska minivarrullar
Kycklingspett satay.
Scampispett med lime- och vitloksdip.
216:-

ITALIENSK
Parmesanstanger inlindade | bresaola.
Parmaskinka fylld med créme pé soltorkade tomater.
Tomat-, mozzarella- och pestobakelse.

Italiensk minipaj med rostade pinjendtter och
farsk basilika.

Bruschetta med tomat, basilika och vitlék.

219:-

SVENSK
Mini-Wallenbergare fylld med farska lingon.
Matjesilltartar pa pumpernickel med Vasterbottenost.
Rékt laxrulle pa kaviing,
Skagencanapé,

Krafttimbal toppad med Igjrom.
219:-

BUFFE ETT
Varmrokt lax med dill- och romsds.

Grillad rostbiff provencale med pickles.
Parabol potatissallad
Blandad grénsallad.
Nybakat lantbréd med smor.

139:-

BUFFE TVA
Citrusmarinerad kycklingfile pa salladsbadd.
Grillad rostbiff med pickles och rostad Ik
Pastasallad med salami och oliver.
fFransk potatissallad med kapris och réodick.
Osterrikiskt lantbréd och smér.

149:-

BUFFE TRE
Paprikamarinerat kalkonbrost med sméa gurkor.
Vinmarinerad rostbiff med syltlok.

Rkt ddelskinka med aréna oliver.
Vitloksdoftande potatisgratang.
Blandad arénsallad med paprika
Italienskt lantbrod och smor.

148:-

BUFFE FYRA
Chilimarinerade kycklingklubbor
Pastasallad med varmrokt lax och farsk spenat,
Fransk ost -och skinkpaj med kvisttomater.
Fransk potatissallad med rédlok och kapris.
Nybakat valnétsbrod och smér

169-

BUFFEER

BUFFE FEM
Rostbiff fylld med créme pé pickels och pepparrot.
Gravad fjordlax med hovmastarsas.
Agghalva med rakor och dill.
Saffransdoftande skaldjurspaj.
Klyftpotatissallad med citrus- och kaprisvinaigrette.
Danskt ragbrod och smér.

179:-

BUFFE SEX
Rosmarin- och citrondoftande kycklingfilé
Lattrokt kalkonbrost med marinerade haricots verts.
Cognacsdoftande l8kpaj med I6jromsas.
Potatissallad med senapsdressing och kapris.
Couscoussallad med grovskurna gronsaker.
Olivbraod med grevéost och smdr.

199:-

BUFFE SHU
Kycklingspett pa badd av rostade grénsaker,
Ugnshakad laxfilé med farskosttacke.
Skaldjurssallad med ortagéiclssas.
Potatis- och fetaostsallad
Ekbladssallad med korsbarstomater.

Fransk brieost med vindruvor

Baguette & smdr.
229:-




BUFFE ATTA
Pestornarinerad kycklingfile med grillade gronsaker

Helstekt flaskfilé med sparris.
Ugnsbakad fjordlax med olivtacke.
Skaldjurspaté med Ortagardssas.
Sallad- och grénsaksfat med adelostdressing.
Parabol rotfrukisgratang
Danskt ragbrad med smér.

230

BUFFE NIO
Grtstekl flaskfilé pa badd av grillade gronsaker.

Serranoskinka fylld med soltorkade tomater ach farskost.

Pastasallad pesto med rakor och farsk spenat.
Provencalsk paj med tormater, oliver och farsk basilika.
Ugnsbakad klyftpotatis med grovsalt och timjan,
serveras med dragonaioli,

Tapenade gjord pa grona oliver.

Itallienskt lantbréd.

239:-

BUFEE TIO
Helstekt kall oxfilé med syltade kantareller.
Chilidloftande grillspelt serveras med dppelisatziki.
Ugnsbakad laxfilé med basilikaticke.
Smordegsknyten fyllda med farskost och skinka,
Krondillsdoftande kraftpaj med Vasterbottenost
Ekbladssallad med farsk spenat, valndtter och radisor.

lre sorters dessertost med druvor, paprika och bretonkex.

Lantbrid med soltorkade tomater serveras med olivréra.

285:-

BEUFFEER

BUFFE ELVA

Portvinsglaserad kalvytterfile med
haricots verts ach champinjonsallad.

Grillat majskycklingbrést pa
bédd av marinerade gronsaker.

Kall inkokt fjordlax med sas pa farska drter.
Kraftskagenrora pd avocadofjaril

Tradgdrdssallad med koesharstomater
och tarsk spenat,

Parabol rotfrukisgratang.
Brannvinsost, rosenbrod och smar.

310:-

BUFFE TOLY
Dubbelmarinerad oxfilé med syltade kantareller.

Lufttorkad Parmaskinka med Galiamelon
och kalamataoliver

Rokta laxrullar fyllda med farskost,
pepparrot och grasiék,

Skaldjurssallad med rakor, kraftor och sparris.
Agghalva med lojrom toppad med rodiok,
Paj med Vasterbottenost serveras med |6jromssés
Radbets- och chévreostsallad.

Fransk brieost och Kvibille graddadel,
serveras med radisor och druver,

Nybakat valnotsbréd och smor

310:-

AMERIKANSE BLFFE

Sma hamburgare med
Dressing och brod.

Chili- och honungsgrillade
kycklingklubbor.

BBQ-marinerade baby back ribs.
Grillade majskolvar.
Bakad potatis.
Coleslaw,

Tomat och IGk | skivor.
Stavar av saltgurka.
Gronsallad.

225:-

GREKISK BUFFE
Souvlaki — grillspett p# flaskfite.
Biftéki med farsk oregano och citron
Dolmadakia — Vinbladsdolmar,

Grekisk farostsallad
med kalamataoliver

Oregano- och havssaltbakade
potatisklyftor

Vitloksdoftande tsatziki
Taramosalata — kaviarrora,

Nybakat lantbrod
225-

TEMABUFFEER

THAILANDSE BUFFE
Vitlsksfrasta scampispett.
Flaskfiléspett satay.
Wokade grénsaker.
Wokade nudiar med kyckling,

citrongras och vattenkastanjer,

Friterade rakchips.
Lime- och villikssas
Jordniitssas
Sweet chili sas
Jasminris.

235-

SYENSK BUFFE
Inkokt lax med dillmajonds.
Villsksgravad stré’rml:ﬂing
Senapsgravad strdmming.
Parabel inlagda sill.
lanssons frestelse.
Enbidrsdofltande 1jalknol av alg

Avocado med Skagenrdra
toppad med I6jrom.
Krondillsdoftande kraft- och
Vasterhottenostpaj.

Vikabrad med brannvinsest.
Dillkokt potatis.

SPANSKE BUFFE
Paella Valenciana

Serranoskinka med
vitlsksmarinerade jumbooliver,

Grillad chorizo med rostad paprika.

Farsk tonfisktapas med lime
serveras i litet glas

Saltbakade potatisar med mojo rojo.
Farostcreme pa rostat lantbrd.
Spansk bondsallad med kvisttomater

Quese de cabra med honungs-
yoghurt och druvor

Lantbrid.
245:-

IFTALIENSK BUFFE

Pastasallad pesto med ruccola,
pancetta och rostade pinjenotter

Parmaskinka med Galiamelon.
Mortadella med kalamataoliver.

Al caprese — tomat-, mozzarella-
och basilikasallad

San Roccosalami med
marinerade oliver

Gorgonzaola med paprika
Marinerade vitliksklyftor.
Farskriven parmesanost.
Soltorkade tomater.
Grissinipinnar.
Italienskt Jantbréd med pestofarskost
255:-



CAIUN BUFFE

Jambalaya med rdkor,
kyckling och kryddiga korvar.

Sotad kycklingfilé pa salladsbadd.

Hickoryrokta kycklingvingar.

Heta greenshellmusslor med
vitlok, tomat och chipotle.

Kraftsallad med farsk chili och
vattenmelon

Ostfylida Jalapenos.
Chilibrad med paprikaaioli.
245:-

MEZEBUFFE

Shish kebab tawuk
citronmarinerat kycklingspett
med grillade paprikor,

Kryddiga lammtarsspett med
korianderyoghurt

Basterma — Lufttorkad oxfilé.

Tabuoleh - Bulghursallad med
grbnsaker, mynta och persilja.

Hoummus - kikartsrora.
Baba gannou) - réra pa
grillad aubergin.
Grénsallad med farska fikon,
Pita brod och svarta oliver,
255:-

ASIATISK BUFFE

Sushi med wasabi & syltad ingeféra
Smid varrullar med thaichili dip.

Teriyakimarinerad laxfllé med
asiatisk gurka

Kycklingspett med yakitorisas.

Sma chili- ach soyamarinerade
revbensspjall.

Marinerad biff och nudelsallad.

Skaldjursallad med tigerrakor,
blackfisk och farsk koriandler,

Jasminris.
Exotiska frukter pa fat.
Brythrad med sesamfron.
295:-

TEMABUTFFEER

SKALDJURSBUFFE
Mykokt hummer.
Krondillskokta havskraftor.
Farska Smogenrikor.
Nykokt krabba.
Skaldjurs- och saffranspaté.
Vinkokta blamusslor.

Vitlaksgratinerade greenshellmusslor.

Farska ostron.
Hemlagad majonas.
Aioli.

Rhode Islandsas.

Smdr, brod och Vasterbottenost.

ca 495:- (beroende p& dagspris)

BUFFEMENY

Mu kan du komponera din egen buffé efter smak och pris!

Valj ut minst 5 ratter och summera priset. Bufféerna kammer lackert upplagda pa fat eller i skalar.
Vill Niha hyalp med att komponera en passande buffeé, sa hjalper vi garna till

Agghalva med rakor
23:-

Agghalva med l6jrom.
25:-

Skaldjurspaté med |6jromssas.
35:-

Sma skaldjurstimbaler med gron ortsas.
35~

Scampispett med lime och vitlitkssds
45:-

Teriyakimarinerad laxfilé med asiatisk gurka
45:-

Inkakt laxfile med dillmajonds.
38:-

Tunnbrodsrulle med Skagenréra, toppad med |8jrom.

38:-
Ugnsbakad laxfilé med basilikaticke
43-
Smardegsinbakad graviax med honungssenapssas.
49:-
Gravad flordlax med hovmastarsas,
49:-
Rikt fiordlax med citron
49:-
Sesamfrdpanerat laxspett med soya- och chilidip.
40:-
Yoghurtmarinerad kyckling pa salladsbadd
30:-
Ort- och limemarinerad kyckling.
30:-
Pestornarinerad kycklingfile med gritlade grinsaker.
45:-
Kycklingspett Satay
45:-
Smd vérrullar med thaichilidip
35:-

Helstekt kall flaskfilé med dppelsaliad.
50:-

Orlstekt flaskfile med marinerade grénsaker.
50:-

Lantpaté med rididksmarmelad och cornichons
35:-

Lattrokt kalkonbrast med marinerade haricots verts
40:-

Rosthiff provencale mad pickles
40:-

Lufttorkad Serranoskinka med Galiamelon
45:-

Parmaskinka fylld med créme av sollorkade tomater,
50:-

Rostadl Parmaskinka med grisn sparris.
50.-




BUFFEMENY

Rosé- och cognacsgravad oxfilé med nobisdressing.
70;-

Helstekt oxtilé med syltade kantareller.
80:-

Dubbelmarinerad oxfilé med sparris.
96:-

Lammracks med chévreosteréme.
78:--

Vasterbotten- och skogssvampspaj.
45:-

Basilikadoftande parmesan och Parmaskinkspaj.
40:-

Saffransdoftande skaldjurspaj.
48

Norrlandsk paj med renkott och Vasterbottenost,
45:-

Grillade marinerade gronsaker.
48:-

Tsatziki.
30:-

Bruschetta med tapenade.
45:-

Paella med kyckling, rékor och blackfisk.
89:-

Ugnshakade potatisklyftor med &rtaioli.
45:-

Guaccemole med nachochips.
45:-

Potatissallad
55:-

Basilikadoftande rotfrukisgratang.
45:-

Vitloksdoftande potatisgratang
35:-

Kramig klyftpotatissallad.
45:-

Fransk potatissallad.
38:-
Skalldjurssallad (scampl, piligrimsmussor,

romansallad mm) serveras med limevinaigretle.

70
Ceasarsallad med scampi och pilgrimsmusslor,

55:-
Rék- och kraftsallad.

28-
Grekisk farostsallad.

30:-
Kramig pastasallad: salami, cocktailtomater och ofiver.
35
Italiensk kycklingsallact.

35:-
Gronsallad.

22
Tomat- och |6ksallad.

28:-
Brie, kex och paprika.

35:-
Cambozala, kex och druvor.
35:-
Dessertosttallrik.

50:-
Lantbrod med Parabol roror.
26:-
Smor, brod och ost.

26:-
Fruktkorg.

30:-
Exotiskt fruktfat.

50:-
Petit Four.

26:-
Chokladtryffel.

26:-

BESTALLNINGAR

Tel. 08 448 52 02
Fax 08 448 52 04

Vi behéver Er bestélining senast 3 dagar fore leverans,

men vi forséker givetvis hjélpa Er om Ni &r ute i sista minuten.

Minsta bestalining per rétt &r 10 personer. Andringar av antal personer

kan géras, dock senast 3 dagar fére leverans, | annat fall debiteras fullt pris.




